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RECEPTURA NR KWM-29

1. Nazwa handlowa wyrobu

2. Nazwa opisowa wyrobu

Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

Fasola po bretonsku

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu straczkowe z mi¢sem, tablica 1.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Boczek wieprzowy
wedzony gotowany,

wyprodukowano z nie mniej

niz 100 g boczku bez kosci

i skory; zawarto$¢ thuszezu
nie wiecej niz 40%

w proporcji 2:1

surowca
Nazwa surowca Wymagania dla surowca wl0h ke Rozdrobnienie
wyrobu
gotowego,
nie mniej niz
Kietbasa wedzona, parzona,
w ostonce naturalnej;
zawartos¢ thuszczu nie )
wiecej niz 27%:; Tlos¢ nleszQna
Ki . sktad: migso wieprzowe, do uzyskania -
ietbasa wieprzowa 100 b wymaganej Plastry o grubosci
$rednio rozdrobniona g wyrobu e 10 mm — 15 mm
wyprodukowano ze 120 g zawartosci
miesa; skigdnik(’)w
nie dopuszcza si¢ uzycia mlgsnycp
migsa oddzielonego W wyrobie
mechanicznie (MOM) gotowym;
100 g boczku kietbasa - boczek

Kostka o boku
10 mm - 15 mm

Fasola biala ,,Ja$

Ziarna o jednolitej barwie

wyprodukowany z przecieru
bez dodatku cukru

karfowy” namaczana, . . . [ 21,0 -
1 wyrownanej wielkosci
gotowana
Zawartosc ekstraktu
o/ __ 0,
Koncentrat pomidorowy 36% - 38% 2,51 -

! Dopuszcza si¢ uzycie w odpowiedniej ilosci koncentratu o zawartosci ekstraktu 28% — 30%.
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% (m/m) udzial
. surowea
Nazwa surowca N AT w 100 kg wyrobu Rozdrobnienie
surowca
gotowego,
nie mniej niz

Przyprawy i dodatki -
skfadniki sosu
—Cebula — $wieza/mrozona/

suszona w platkach
—Maka pszenna typ 500
—Cukier
—S6l spozywcza Minimalna ilo$¢
—Majeranek wynikajaca
—Czosnek suszony ) Z potrzeb procesu i
—Pieprz czarny mielony technologicznego
—Papryka ostra mielona
—Mieszanki aromatyczno-

smakowe
—Dopuszcza si¢ stosowanie

koncentratéw spozywczych

w celu podkreslenia smaku:

sosOw, rosotkow

Iosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowa¢ otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych potproduktéw i surowcéow u poddostawcow, nalezy zapewnié
i udokumentowaé sklad surowcowy zgodny z niniejsza receptur.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-migsne i bezmigsne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
- ziarna fasoli bialej, kawalki kietbasy wedzonej i boczku
Charakterystyka wedzonego zalane sosem
organoleptyczna wyrobu

Barwa sosu:
- niedopuszczalna barwa brunatna

Zawarto$¢ ziaren roslin
strgczkowych w stosunku do
deklarowanej masy netto,

% (m/m), nie mniej niz

40

Zawartos$¢ sktadnikéw miesnych
w stosunku do deklarowane;j
masy netto,

% (m/m), nie mniej niz

20

Zawarto$¢ thuszczu wolnego,

% (m/m), nie wiecej niz 12

6. Metody badan

Metody badar jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-29 edycja 4

Fasola po bretonsku

NAZWA INSTYTUCJI

PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 - IWsp SZ
Egz. Nr 2 - WOBWSZ
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